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,/ WOHLFAHRTSWERK
FUR BADEN-WURTTEMBERG

MONTAG DIENSTAG
KWI10 02.03.2026 03.03.2026
Tagessuppe Gemiisecremesuppe Tomatencremesuppe
Putenfleischkase mit —
Menii 1 Karottengemdiise und HackaLa:r(;n imr:toiprghzr!ﬁ e
Kartoffeln P19
' Krautsalat
Meni 3 Karotten-Kartoffel-Curry ~ Knépfleragout tberbacken
vegetarisch mit Lauch mit Salat
Dessert Heidelbeerpudding Joghurt mit Birnen
Nachmittag Hausgemachter Schokoladenbrownie
Mohnkuchen
Abend Waurstaufschnitt und Eierlyoner mit Salatgurke

Emmentaler, Essiggemiise und Aufschnittkase

Jakob-Sigle-Heim
Rosensteinstr. 28-30
70806 Kornwestheim
Mobiler Dienst 071541325-46

MITTWOCH
04.03.2026

DONNERSTAG
05.03.2026

Schaumiges Pilzstppchen Erbsen und Reis

Bratwurst mit
Pasta mit GemiisesoRe
Kartoffelptiree

Eierragout in leichter

SenfsoRe, dazu Kartoffeln Kartoffelparee

Tomaten-Kése-Auflauf mit Vollkorn-Apfel-Pfannkuchen

Vollkornpasta mit VanillesoRe

frisches Obst Aprikosencreme

Hausgemachter Orangen-

Ingwer-Kuchen LG

Schinkenlyoner mit
Tomatenecke und
Butterkase

Bierschinken und Obazter

Das gesamte Team von Genuss & Harmonie wilnscht
lhnen einen guten Appetit. FUr Fragen und Anregungen
erreichen Sie uns unter: 07154 1325-91

Bewohnerwunsch Aktionsgericht .

Kraftbriihe "Risi Bisi" mit

Bohnengemise und

Lebergeschnetzelte mit
Apfel-Balsamiko-SoRe, dazu

GENUSS UND HARMONIE IM JAKOB-SIGLE-HEIM

FREITAG
06.03.2026

Kartoffelstippchen

Fischfilet an SahnesoRe
mit Gemusestreifen, dazu

Krauterreis

Gulasch mit Filderkraut

und Kartoffeln

Rihrei mit Rahmspinat

und Kartoffeln

Milchreis mit Friichte

Hausgemachter
Kokoskuchen

Jagdwurstaufschnitt und

Edamer, Radieschen

Handwerk ===

GENUSS
—_— s —
HARMONIE

SAMSTAG SONNTAG
07.03.2026 08.03.2026
Wir wiinschen Ihnen ein
angenehmes Karotten-Ingwer-Siippchen
Wochenende
Herzhafter

Gewlrzbraten von Schwein mit

b BT Rotkraut und Serviettenknédel

Kasselerwiirfel

Gewdlrzbraten von Schwein mit
Rotkraut und Serviettenknodel

Saure Nieren mit
Spétzle

Herzhafter

Karotteneintopf mit Rosenkohlragout mit

Gemusewdrfel und Serviettenknédel
Brétchen
Quarkmousse Friichtequark
Hausgemachte Sahneschnitte mit
Hefezopf Friichten

Kornwestheimer
Zwiebelfleischkéase mit
Bratkartoffel

Gekochter Schinken mit
Cornichons und Camenbert

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen

wenden Sie sich bitte an die Schichtleitung oder unsere
Gastronomieleitung:

Herr Robin Franke

Anderungen vorbehalten



